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Transmitir conhecimentos sobre micro-organismos maléficos envolvidos na deterioracdo e na
contaminagdo de alimentos de origem animal, bem como a utilizagdo de micro-organismos no
processamento de alimentos de origem animal.

EMENTA
Topicos gerais em microbiologia de alimentos: tipos de micro-organismos relacionados aos
alimentos, fatores que interferem no crescimento de micro-organismos em alimentos,
meétodos de detecgdo de micro-organismos em alimentos. Alteracdes microbianas em
alimentos de origem animal. Métodos de conservagdo de alimentos de origem animal. Micro-
organismos e processamento de alimentos de origem animal.
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Topicos gerais em microbiologia de alimentos: tipos
de micro-organismos relacionados aos alimentos,
I fatores que interferem no crescimento de micro- 20 -
organismos em alimentos, métodos de deteccdo de
micro-organismos em alimentos.

I1 Alteragées microbianas em alimentos de origem
animal. Métodos de conservacdo de alimentos de 10 10
origem animal.
III Micro-organismos e processamento de alimentos de
origem animal. 10 10 ]
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