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PROGRAMA GERAL DA DISCIPLINA
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Animal
PROFESSORES
Patricia de Oliveira Lima e Jean Berg Alves da Silva
i CARGA HORARIA SEMANAL N2 DE CARGA HORARIA
TEORICA | PRATICA | TEORICA-PRATICA | TOTAL | CREDITOS TOTAL
4 4 8 04 04 60
OBJETIVOS

OBJETIVO GERAL.:
Conhecimento sobre técnicas modernas de analise sensorial para atender as demandas dos
laboratorios de analise sensorial relacionadas com as dareas de Garantia e Controle de
Qualidade e Desenvolvimento de Novos Produtos na industria de alimentos.
OBJETIVOS ESPECIFICOS:
1. Caracterizar diferencas e similaridades entre produtos que disputam um mesmo
mercado consumidor;
2. Otimizar atributos sensoriais de aparéncia, aroma, sabor e textura de alimentos em
funcdo de expectativas do mercado consumidor;
3. Identificar e formar equipes especificas de trabalho sensorial;
4. Identificar e reconhecer nos produtos as especificacbes e exigéncias do mercado
consumidor;
5. Reconhecer e Aplicar testes estatisticos sobre os resultados da analise sensorial.

EMENTA

Objetivo e importdncia da analise sensorial. Campo de Aplicagdo. Fisiologia dos érgdos dos
sentidos. Fatores que afetam o julgamento sensorial. Teoria e pratica sobre selecdo e
treinamento dos julgadores. Teoria e pratica sobre os principais testes sensoriais. Preparo e
apresentacdo de amostras. Analise estatistica e interpretacdo dos resultados. Estrutura e
organizacdo do laboratério de analise sensorial.

CONTEUDO PROGRAMATICO

N< DA N¢ de HORAS

R UNIDADE = S —

Introdugdo, conceito, histérico e importadncia da
Andlise Sensorial; Aspectos tedricos e praticos da
Andlise Sensorial e Os sentidos e a Percepgao
Sensorial.




II Métodos Sensoriais: Discriminativos, Descritivos, 4 4
Afetivos.
III Tipos de equipes sensoriais. Métodos aplicados na
selecao e treinamento de provadores. Condigdes para 4 4
testes e Ambiente laboratorial para Analise Sensorial e
Treinamento de Provadores.
v Analise sensorial de produtos carneos 4q 4
vV Analise sensorial de produtos lacteos e mel 4 4
VI Analise sensorial de pescados 4 4
VII Atividades praticas laboratoriais 30 30
VIII Apresentacdo de resultados e avaliagao 6 6
TOTAL 60
METODOS
TECNICAS RECURSOS DIDATICOS INSTRUMENTOS DE
AVALIACAO
ExposicOes dialogadas Quadro branco Prova escrita
Aulas praticas em Retroprojetor Producdo textual
laboratorio Datashow Apresentacdo oral e/ou escrita
TV e Video de trabalho
Textos
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2000.
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12. Artigos de Periddicos, Dissertacdes e Teses relacionados ao tema da disciplina

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

PERIODICOS: Revista Brasileira de Zootecnia, Journal of Animal Science, Small Ruminant
Research, Journal Dairy Science, Journal of Animal Nutrition, British Journal of Nutrition,
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Science.
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