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OBJETIVOS

OBJETIVO GERAL:
Conhecimento sobre técnicas modernas de análise sensorial para atender às demandas dos
laboratórios de análise sensorial relacionadas com as áreas de Garantia e Controle de
Qualidade e Desenvolvimento de Novos Produtos na indústria de alimentos.
OBJETIVOS ESPECÍFICOS:

1. Caracterizar diferenças e similaridades entre produtos que disputam um mesmo
mercado consumidor;

2. Otimizar atributos sensoriais de aparência, aroma, sabor e textura de alimentos em
função de expectativas do mercado consumidor;

3. Identificar e formar equipes específicas de trabalho sensorial;
4. Identificar e reconhecer nos produtos as especificações e exigências do mercado

consumidor;
5. Reconhecer e Aplicar testes estatísticos sobre os resultados da análise sensorial.

EMENTA
Objetivo e importância da análise sensorial. Campo de Aplicação. Fisiologia dos órgãos dos
sentidos. Fatores que afetam o julgamento sensorial. Teoria e prática sobre seleção e
treinamento dos julgadores. Teoria e prática sobre os principais testes sensoriais. Preparo e
apresentação de amostras. Análise estatística e interpretação dos resultados. Estrutura e
organização do laboratório de análise sensorial.

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO

No DA
UNIDADE UNIDADE

No de HORAS
T P T-P

I
Introdução, conceito, histórico e importância da
Análise Sensorial; Aspectos teóricos e práticos da
Análise Sensorial e Os sentidos e a Percepção
Sensorial.

4 4



II Métodos Sensoriais: Discriminativos, Descritivos,
Afetivos.

4 4

III Tipos de equipes sensoriais. Métodos aplicados na
seleção e treinamento de provadores. Condições para
testes e Ambiente laboratorial para Análise Sensorial e
Treinamento de Provadores.

4 4

IV Análise sensorial de produtos cárneos 4 4
V Análise sensorial de produtos lácteos e mel 4 4
VI Análise sensorial de pescados 4 4
VII Atividades práticas laboratoriais 30 30
VIII Apresentação de resultados e avaliação 6 6

TOTAL 60

MÉTODOS
TÉCNICAS RECURSOS DIDATICOS INSTRUMENTOS DE

AVALIAÇÃO
Exposições dialogadas
Aulas práticas em
laboratório

Quadro branco
Retroprojetor
Datashow
TV e Vídeo
Textos

Prova escrita
Produção textual
Apresentação oral e/ou escrita
de trabalho
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